
 

 

 POJEMNOŚĆ

0,7 L

Rooibos to mały krzew uprawiany 
wyłącznie na południu gór Afryki. 
W wyniku zaparzenia jego liści powstaje 
napar zwany również „czerwoną herbatą”. 
Łagodny aromat herbaty i odrobina 
słodyczy sprawia, że jest to mieszanka 
zyskująca na popularności w ostatnich 
latach. Nie zawiera teiny, więc jest 
idealną alternatywą dla zwykłych herbat 
czy kawy. Koncentrat MONIN Rooibos to 
najlepsza esencja naparu ze staranie 
dobranych liści, która pozwoli stworzyć 
mnóstwo oryginalnych receptur 
i orzeźwiających napoi.



 
 

 

 

Rooibos Vanilla Latte

Hot Rooibos & Honey

Iced Rooibos Apple Cherry Plum Green Tea

Iced Rooibos Lemon
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Iced Rooibos Rasberry

Iced Rooibos Straw
berry

Iced Rooibos Mango

Beetroot

Iced Rooibos Peach
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IDEALNE POŁĄCZENIA
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RECEPTURY

ICED ROOIBOS 
• 30 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 250 ml wody niegazowanej 

Szklankę wypełnij kostkami lodu i wlej 
składniki według zamieszczonej 
kolejności. Zamieszaj. Można 
udekorować skórką pomarańczy.

ROOIBOS VANILLA LATTE
• 30 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 10 ml Syropu MONIN Vanilla 
• 18 0ml mleka

Do szklanki wlej syrop, następnie wlej 
spienione mleko. Udekoruj pisakami 
MONIN Latte Art.

SHADES OF BRAZIL
• 20 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 15 ml Syropu MONIN Acerola
• 40 ml cachaca
• 30 ml sok z owoców granatu
• 40 ml piwa imbirowego

Wlej wszystkie składniki do shakera, 
oprócz piwa imbirowego i całość 
uzupełnij lodem. Energicznie wstrząsaj 
przez ok 8 sekund. Przecedź do 
szklanki typu whisky i dodaj lód. 
Dopełnij piwem imbirowym. Udekoruj 
świeżą limonką i owocami granatu.

CEDERBERG DAIQUIRI
• 30 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 15 ml Syropu MONIN Mango
• 60 ml ciemnego rumu
• 20 ml soku ze świeżej limonki
• 5 ml Pedro Jimenez

Wlej wszystkie składniki do shakera 
i całość uzupełnij lodem. Energicznie 
wstrząsaj przez ok. 8 sekund. Przecedź 
do schłodzonej szklanki koktajlowej. 
Udekoruj listkiem mięty.

HOT ROOIBOS AND HONEY
• 20 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 10 ml Syropu MONIN Honey
• 180 ml wrzątku

Wlej wszystkie składniki do kubka 
bądź filiżanki. Zamieszaj. Udekoruj 
plastrem suszonej pomarańczy.

ICED ROOIBOS & RASPBERRY
• 20 ml Koncentratu MONIN Rooibos
• 10 ml Syropu MONIN Raspberry
• 240 ml wody niegazowanej

Wlej wszystkie składniki w podanej 
kolejności do wysokiej szklanki 
uzupełnionej lodem. Wszystko 
dokładnie wymieszaj. Udekoruj 
świeżymi malinami i szczytem mięty. 
Możesz zamienić syrop MONIN 
Raspberry na smaki MONIN Hibiscus, 
Mango, Lemongrass lub Vanilla.


