REGULAMIN KONKURSU " TROPICAL TRENDY DRINKS 2013

1. Konkurs barmanski jest zorganizowany przez Stowarzyszenie Polskich
Barmandw przy wspoétudziale sponsorow tytularnych:
- Pernod - Ricard Polska
- Kompania Piwowarska
2. Partnerami konkursu sg firmy : MONIN, ALVA, HAMILTON BEACH,
TYMBARK, STENA LINE , VICTORIA CYMES , PALARNIE .PL , SAWEX.
3. Uczestnikami konkursu barmanskiego TTD 2010 - Team Work sg zespoty
trzyosobowe. W sktadzie kazdego zespotu musi by¢ minimum 1 czZlonek SPB
4. Celem konkursu jest promocja dobrze zorganizowanej szybkiej i sprawnej
pracy profesjonalnych zespotéw barmanskich oraz kreatywnosci i i
umiejetnosci postugiwania sie roznorodnymi technikami pracy przez cztonkéw
zespotdow uczestniczgcych w konkursie.

Podczas konkursu zespoty bedg startowaty na 2 stanowiskach i bedg oceniane przez
profesjonalng grupe juroréw. Wszystkie zespoty majg do wykonania okreslone
zadanie konkursowe ktore nalezy wykona¢ w najkrotszym czasie przy nienaganne;j
technice pracy. Sedziowie techniczni (2 sedziéw na 1 zespdt) bedg oceniali w/g
standardéw [.B.A. Kazdy punkt karny przyznany zespotowi w ocenie techniki pracy to
dodatkowe 5 sekund.

Ocenie bedzie réwniez kreatywnos$¢, wikasny niepowtarzalny styl przygotowywania
drinkéw (dozwolone elementy flair), nietypowe kostiumy, nowatorskie dekoracje,
wiasne szkto.

Zespot sedziowski oceniajgcy te elementy bedzie liczyt 5 czionkdw.

Zadanie konkursowe
Kazdy zespdt 3-osobowy ma za zadanie wykonanie w jak najkrotszym czasie
nastepujgce czynnosci.

1. Prawidtowe nalanie 2 piw beczkowych marki Pilsner Urquel zgodnie z
regutami " czeski sposéb lania piwa " ( losowanie sposobu przed konkursem)
- Kompania Piwowarska.

2. Wykonanie 3 drinkéw z portfolio Pernod Ricard Polska ( BALLANTINE’S
WHITE , MOJITO HAVANA CLUB www.havana-club.com , ABSOLUT
RASSPBERRY COLLINS ) w 2 porcjach



http://www.havana-club.com/

- receptury drinkow konkursowych :

BALLANTINE’S WHITE

Skfadniki :

40ml Ballantine’s Finest
10 ml Malibu

20ml sok z cytryny

10 ml syrop cukrowy

1 biatk a jaja

Lod kostka

Metoda :

Koktajle przygotowywany w shakerze. Wszystkie sktadniki umie$ci¢ w shakerze i mocno wstrzgsnac.
Przela¢ do schtodzonego kieliszk a k oktajlowego przy pomocy dwdc h sitek tzw. Double strain.

Dekorowac plasterkiem cytryny

ABSOLUT RASPBERRY COLLINS:
Sktadniki :

40ml Absolut Blue

20ml sok z cytryny

10 ml syrop cukrowy

6-8 malin

Woda azowana do wypetnienia

Léd kruszony

Metoda :

Koktajl budowany. Maliny ugnie$¢ w szklance long, dodac kolejno dalsze sktadniki
poza wodg gazowang, uzupetni¢ lodem kruszonym, doktadnie wymieszac i dopetni¢
wodg gazowang. Dekorowac maling i zestem z cytryny



Kryteria oceny

A. ocena techniczna ( IBA ,KP — ocena wg ,Perfect Serve” )

B. kreatywnos¢ i wiasny niepowtarzalny styl pracy zespotu, oraz oryginalny
wygtad i dekoracja drinkéw (0 - 10 pkt)

C. oryginalne kostiumy zespotu (0 - 10 pkt)

Kazdy punkt karny przyznany przez jury ( A ) oznacza 5 sekund

Kazdy punkt przyznany przez jury ( B+C ) oznacza 1 sekunde .

Wynik ostateczny zespotu bedzie wyliczony w nastepujgcy sposob :

Czas wykonania zadania konkursowego ,plus punkty karne oceny technicznej (
1pkt.= 5sekund ) minus punkty uzyskane za kreatywno$¢ ,niepowtarzalny styl oraz
kostiumy ( 1pkt= 1 sekunda )

Zespol barmanski ktory uzyska najlepszy wynik ( najszybszy czas ) wygrywa zawody.

UWAGA!!

Wszystkie skladniki dekoracyjne, owoce i warzywa, szklo, etc. ktére majg by¢
zastosowane w konkursie - zawodnicy zabezpieczaja we wlasnym zakresie.
Portfolio produktéw zapewnionych przez organizatoréw bedzie zaprezentowane
podczas odprawy uczestnikow konkursu.

Organizatorzy przewidujg nagrody regulaminowe (rzeczowe) dla 3 najlepszych
zespotdw, puchary, oraz dyplomy uczestnictwa dla wszystkich uczestnikow konkursu.



